PRIRODNI LATKY

Chemické sloZeni organismu

- tvoii zaklad zivé hmoty
4 skupiny: CUKRY (SACHARIDY)
TUKY (LIPIDY)
BILKOVINY (PROTEINY)
NUKLEOVE KYSELINY (NK)
- soucasti také anorganické latky — z nich H,O — nejvétsi podil lidského téla
- nezbytna — pribéh chemickych reakci
- biogenni prvky — prvky ve slou¢eninach obsazené v téle organismu
e makrobiogenni — v organismech ve velkém mnozstvi (pt. C,H,N,O,P,S, Na,
K,Mg,Cl,Ca)

e mikrobiogenni — v organismech v malém mnozstvi (pt. Se, Fe, Ni, I, Zn)

CUKRY (SACHARIDY, GLYCIDY,UHLOHYDRATY)

- nejroz$irenési prirodni latky

e zivoCichové — fce. zasobni

e rostliny — fce. zasobni, stavebni
- vznik v rostlinach — fotosyntéza (pfeména anorganickych latek za ucasti slune¢niho zafeni a

chlorofylu na latky organické rovnice viz. diive)

- déleni podle velikosti molekuly:

e monosacharidy

e disacharidy

e polysacharidy
- déleni podle funkénich skupin:

e aldézy

e ketdzy



MONOSACHARIDY (jednoduché cukry)

e glukoza (cukr hroznovy, dextrdoza)
- vzorecek viz. ucebnice
- patii mezi aldozy (funkéni skupina na zacatku fetézce)
- vlastnosti: bila krystalicka latka, dobfe rozpustna ve vod¢, zahiivanim
hnédne(karamelizuje)
- vyskyt: hrozny révy vinné, v krvi, medu
- Vv Iékarné pod nazvem glukopur
- Vv nemocnicich jako glukézové infize (uméla vyziva)
- vyroba ethanolu (rovnice alkoholového kvaseni viz. diive)
e fruktéza (cukr ovocny)
- patii mezi ketdzy (vzorecek viz. uc¢ebnice) — funkéni skupina uprostied fetézce
- nejsladsi cukr

- vyskyt: ovoce, med

DISACHARIDY

- vznikaji spojenim dvou monosacharid
e sachardéza (cukr Fepny, cukr ti'tinovy)

- bila krystalick4 latka dobte rozpustna ve vodé

- vyroba v cukrovarech (z cukrové fepy, cukrové titiny)
1. pravi fepnych bulev
2. fezéni bulev na fizky
3. vyluhovani (cukr se rozpusti ve vodg)
4

.k vyluhu se ptida Ca(OH), — slouzi k vysrazeni soli kyselin, odstranéni
piebytku Ca(OH); zavedeni CO, —CaCOs
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filtrace Stavy

6. krystalizace



e maltoza (cukr sladovy)
- slad = naklic¢eny je¢men
- hl. surovina pro vyrobu piva
- vyroba piva v pivovarech (dnes rozvoj i malych — lokalnich pivovari)
nakli¢eni je¢mene — slad
vafeni ve varnach (médéné kotle) — zisk sladiny + chmel — vznik mladiny

piidani kvasinek - hlavni kvaseni ve sklepich (spilka)
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stac¢eni do sudu a lahvi

e laktéza (cukr mlécny)

- vyznam pfi vyzivé mlad’at vSech savct

POLYSACHARIDY

- sloZzeny z mnoha az tisici monosacharidt
- nerozpustné v H,0
e Skrob (amylon)
- obchodni nazev solamyl, naturamyl, meizena (kukufiény skrob)
- vyskyt — bramborové hlizy, obili, ryZe, banany
- uklada se v hlizach a semenech
- fce. zasobni, stavebni
- pouziti — potravinafstvi, farmacie, vyroba lepidel, textilni primysl
- vyroba ve Skrobarnéch:
. umyti brambor
. drceni brambor
. propirani v H,O — vyplavovani skrobovych zrn
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4. odstranéni drti filtraci
5. usazovani Skrobovych zrn
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suseni pii nizké teploté



e glykogen (Zivoc¢iSny Skrob)
- fce. zasobni (svaly, jatra)
- slouzi jako pohotovostni zdroj energie

- ptijem — traveni az na CO; + energie

e celuloza
- fce. stavebni latka
- vystuzuje bunécné stény
- bila pevna latka
- vétsina zZivocichll nema enzymy na jeji traveni — nestravitelné (tvofi vlakninu) —
vyjimkou je hlemyzd’ zahradni
- Vyuziti — papirensky a textilni primysl
- derivatem jsou umela vldkna viskéza (vyroba umélého hedvabi, celofanu)
- nitraci (ptisobenim HNO3) celulozy vznika nitroceluloza (NC) - stielna bavina

(trhavina)



